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“Een stukje van elk, meneer?”

1. Spreekwoorden

Verbindt het juiste spreekwoord met de juiste uitleg.
1.

. Daar heeft hij geen kaas van gegeten.

. Er zijn kaas bij inschieten.

. Daar heb ik kaas aan.

. Hij snijdt de kaas.

. De kaas is op tafel.
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2.

Zich de kaas van het brood laten eten.

7. Hij heeft de boter en de kaas te dik gesneden.
8.

9.
10.
11.
12.

Hij verkoopt kaas.

Hij rijdt met kaas rond.

Er komen wormen in de kaas.

Zuivel op zuivel, dat is de duivel.

Hij is zo vol bedrog als een ei vol zuivel.

Getekende spreekwoorden

Met zich laten sollen, alles doen wat anderen goed vinden.
Daar heeft hij geen kennis, ondervinding of verstand van.

Er zijn leven bij inschieten.

Daar heb ik de maling aan.

Hij pronkt graag.

Vanaf nu zijn er pikante verhalen en grappen toegelaten
(zinspelend op het gebruik om aan het eind van een diner, na het dessert
kaas op te dienen, waarbij de dames zich verwijderden).

Hij heeft alles verteerd, opgemaakt

Hij geeft een opgevijzelde zaak als waarheid.

Gezegd van een oud man die nog naar de meisjes kijkt.

De zaak neemt een verkeerde wending, zal verkeerd uitvallen.
Men moet geen boter én kaas op zijn brood doen.

Het is een grote bedrieger.

Schrijf de drie spreekwoorden op die in de tekening verborgen zitten.

3. Over vetgehalte in kazen (kaas & gezondheid)

Zich de kaas van het brood laten eten.
Hij snijdt de kaas.
Er komen wormen in de kaas.

Naam van de kaas

Brie (Brie de Meaux)

Geitekaas (Pouligny-Saint-Pierre)
Emmenthaler

Verse kaas (Petit-Suisse)

Gouda

Edammer

Dieetkaas (Altena, Fricosana)

Vetgehalte % droge stof Gram vet
op 100 gram kaas
45% 40% 18 gram
45% 36% 16,2 gram
45% 60% 27 gram
40% 10% 4 gram
48% 52% 24,96 gram
40% 54% 21,6 gram
20% 54% 10,8 gram
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Van melk tot iets voor elk

1. Rara, wat wordt hier gemaakt?

- afromen - room / karnen - verpakken - boter en karnemelk

- verwarmen tot 35 °C - fermenteren met kaasferment - stremmen - wrongel snijden - rijpen wrongel - wrongel in vormen
scheppen - persen - pekelen - rijpen kaas - fijnmalen - smelten - verpakken - smeerkaas

- afromen - standaardiseren 3,5 % vet - homogeniseren - UHT-behandeling - verpakken - UHT volle melk

- verdampen 100 % - verpakken - melkpoeder

- fermenteren met yoghurtferment - broeden - verpakken - yoghurt

2.Elk melkproduct ondergaat een aantal bewerkingen. Zoek ze op in het schema.

boter - afromen - karnen - verpakken

verse kaas - verwarmen - fermenteren - stremmen - wrongel snijden- verpakken

kaas - verwarmen - fermenteren met kaasferment - stremmen - wrongel snijden - rijpen wrongel - wrongel in vormen
scheppen - persen - pekelen - rijpen kaas

UHT-halfvolle melk - afromen - standaardiseren (1,5 - 1,8 % vet) - homogeniseren - UHT-behandeling - verpakken

3.Zoek het melkproduct !

1 KEF T R

2 K WA R K

3 B OTTE R

4 F ERMENTTERTEN
5 S ME ERKAAS
6 S TREMMEN

7 P EKETLTE N

8 S TERTIUILTISERTEN
9 K AR NTE N

4. Woordrooster

Zoek het begrip uit de onderstaande lijst dat niet in het rooster verstopt zit. Ken je ook de betekenis van dat woord ?
wrongel  De vaste stof die ontstaat door het samenklonteren van de kaasdeeltjes uit de melk na toevoeging van stremsel en
zuursel. De wrongel vormt de basis voor de verschillende kazen.

5. Ingepakt.

Kan je aan de hand van nevenstaande fragmentjes uit verpakkingen van melkproducten ontdekken over welke melkproducten
het gaat ?

1 Room

Aardbeienyoghurt

Oud-Brugge kaas

Melkerijboter

UHT-volle melk
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